
     

  
 

 

Hrozny byly rozdrceny a zkvašeny pomocí automatického kvašení při teplotě 28 °C, 

19 dní v nerezových tancích a zrálo 6 měsíců v sudech. 

 

Tmavě rubínový granát s fialovými odlesky, jemná mineralita, nuance ostružin a 

třešní, nádech pomerančové kůry, šťavnatá chuť černých lesních plodů, svěží 

struktura, příjemný závěr. 
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