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VINIFIKACE

Hrozny byly rozdrceny a zkvaseny pomoci automatického kvaseni pti teploté 28 °C,
19 dni v nerezovych tancich a zradlo 6 mésict v sudech.
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CHARAKTERISTIKA

Tmavé rubinovy granat s fialovymi odlesky, jemna mineralita, nuance ostruzin a
tfesni, nddech pomerancové kiry, stavnata chut ¢ernych lesnich plodu, svézi
struktura, pfijemny zavér.

PlGvod: Dolni Rakousko
Odrtda: Blauer Zeigelt
Kategorie: Qualitatswein
Alkohol: 13,0 % vol.
Kyselina: 4,5g/l
Zbytkovy cukr: 2,4 g/l —suché
Spotieba: 2023 - 2034
Servirovani: pri 17 — 18°C
Obsahuje: Oxid sificity
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