
  

  
 

 

Rmutování, šestihodinová macerace, lisování v pneumatickém lisu, kvašení s 

řízenou teplotou v ocelových tancích při 19°C. 

 

Světle žlutozelená BARVA, stříbrné odlesky, v chuti bílý pepř, kdoule, jemný nádech 

luční byliny doprovázené citrusovými tóny; sevřené, elegantní, jemná struktura 

kyselin, v závěru bílé peckoviny.  
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